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Kalite dokUmanlari personelin gorebilecegi sekilde alanlara asildi.
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Sirket politikalari asildi.
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440 litre kapasiteli, Ca-Tech marka pilav ve yemek pisirme gurubu, toplu
yemek sektorunun en gelismis uretim ekipmanlarindandir.
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Uretim alani yenilendi. Modern mutfak teknolojisi ekipmanlari
kullanildi.
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2500 corba kapasiteli ekipmanlardan 2 adet devreye alindi.
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Yenilen Uretim alanindan baska bir alan.
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Sebze Hazirlik yenilen. Meyve Sebze Dezenfeksiyon Dozaj Pompasi
Takild.




360 ° sebze Hazirlik



Et hazirlik detaylar.
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Tath Hazirlik Bolumu, ekipmanlari, Tatli Doldurma makinesi, Mikser ve
Hamur Yogurma Makinesi.




Tek pisirmede 4000 porsiyon Uretim kapasitesine sutlG
tath pisirme Makinesi monte edildi. Saatte 6000 adet

porsiyonlama kapasitesine sakip makine ile entegre
edildi.



